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Soutenir I’introduction de produits BIO en restauration collective

Les mesures de la loi Egalim pour la restauration collective

Le marché de la restauration collective

Les attentes et contraintes des acheteurs

Témoignages d’organisation des producteurs et entreprises bio
Mangeons Bio Ensemble Poitou-Charentes
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RESTAURATION
COLLECTIVE

Les partenaires :
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Coordonner I'action régionale

INTERBIO et BIO Nouvelle-Aquitaine sont membres du Péle

Régional de Compétences et signataires de la feuille
route Etat/Région pour une alimentation durable et |
en Nouvelle-Aquitaine

de
ocale

Coordination du plan d’actions régional en faveur du
développement des produits bio en restauration collective

ET animation du portail régional de la restauration collective

bio, locale et de qualité.

Avec le soutien de

o
U \(- Aquitaine

Urson Esxeerre

[a Nou
CssaN

vels-Agquiaine f 'Ewvope
o ensamiie pow volre feriiobe


https://www.restaurationcollectivena.fr/

Les accompagnements

Restauration
scolaire * Les conseils minutes adaptés a chaque situation

Restauration

d’entreprise et * Les ateliers conseils pour outiller les collectivités

administrative LES PRINCIPAUX o .
ACTEURS DE LA * Laccompagnement de territoires : études globales de la
. _ RESTAURATION restauration, journées collectives etc.
estauration COLLECTIVE

hospitaliére et . . p . .
médico-sociale * Des formations : Egalim, marchés publics, techniques

culinaires etc.
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LES PRINCIPAUX
ACTEURS DE LA

RESTAURATION

COLLECTIVE
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Accompagner la filiere bio vers le marché de la
restauration collective

* Animation de la commission « restauration collective »
pour permettre les échanges et la mise en place de projets
collectifs

* Accompagnement individuels et collectifs des entreprises

* Organisation d’événements filiéres
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Promouvoir les produits bio régionaux

* Organisation des Rencontres professionnelles de la restauration collective
bio et locale : salon de fournisseurs, conférences, démonstrations culinaires

* Travail en lien avec les institutions et partenaires pour la mise en place
d’outils spécifiques : ex — Portail de la restauration collective

\(INTERSID AARA =

18 OCTOBRE 2023
SAINT-JUNIEN (87)
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2-Les mesures de la loi
EGAlim pour |la
restauration collective
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La loi EGAlim : historique et contenu global

e Etats Généraux de I'Alimentation lancés en juillet 2017
 Adoption de la loi EGAlim le 30 octobre 2018
* Complétée par la loi Climat et résilience en aout 2021

* 5 mesures pour la restauration collective
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MINSSTERE DE L'AGRICUCTURE ET DE UALIMENTATION . @

LOI POUR L'EQUILIBRE DES RELATIONS COMMERCIALES
ECTEUR AGRICOLE ET ALIMENTAIRE

DANS LE

ET UNE ALIMENTATION SAINE ET DURABLE

rtir des ¢

ywoduction

Interdiction
des néonicotinoides
yroduits @ mode

pPoUr proteger
la biodive :
et les abeilles,

des Interprofessions ;
élaborer des «indicateurs
de référence » des colits
de production et des
indicateurs de marché

Séparation
des activités de vente
et de conseil
des produits
phytosanitaires,
on des rabais,

Suspension
de Futilisation

alimentaires

de dioxyde de titane

dans les produits

Relévement du seuil
de revente a perte de 10%
sur les denrées alimentaires
ncadrement
des promotions.

&
7

Protection
des riverains
a proximite des zones
de traitement
phytos.
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Extension du délit issibilité pour Désignation Expérimentation Interdiction
de maltraitance soclations de d'un responsable de la vidéo- fe mise e
animale en elevage protection animale de la protection surveillance production «
aUx activités de de se porter animale dan: dans les batiment d'éle
rarsport et d'abattag partie civile chaque abattolr abattoirs
Doublement des Tout employé volontaires réaménagé de
peines qui passent acqubert un ut de poules pondeuses

n de prison et lanceur d'alerte en cages
YO0 € damende

1ouUvVeau oL

Favoriser une alimentation saine,

stre et durable pour tous

e

50% de produits Intensification de la lutte Possibilité d'emporter
sous signes de qualité contre le gaspillage les aliments ou

et d'origine (Cont alimentaire | dons étendus boissons non
minimum 20% blo) dans 4 la restauration collective consommeés sur place
la restauration collective et a4 lindustrie lans les restaurants ot

publique en 2022 agroalimentaire les débits de boissons

™
|
{

J &
Interdiction des contenants Interdiction des toulillettes Interdiction
alimentaires de cuisson et pailles en plastique des bouteilies d'eau
de réchaulfe et de service dans la restauration, la vente en plastique
en plastuque en restauration b emporter, les canting . dans les cantines

collective des collectivites commerces alimentaires )colalres en 21

locales ¢
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I;I() Mesure 1 : 50% minimum de produits de qualité

Critere 1 : Au moins 50% de produits de qualité et
durables dont au moins 20% de produits biologiques

* Application depuis le 1°" janvier 2022
* Exemples de ce qui est attendu a minima :

Autres labels

Sans labels

30,0% Sans labels
50,0% 50,0% ¢S4
)
@12
Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par |’t ‘ oim
e

) s \[INTEREIO e

\ Navole-be aitning loNouvo.ue Aqmmdlt‘mopo

© BIO NOUVELLE-AQUITAINE » cRasan mée pow vofee feriiobe



Critere 2 : Au moins 60% de viandes et poissons de
qualité et durable

e Application le 1°" janvier 2024

* Pour les viandes bovines, porcines, ovines et volailles
* Les produits de la péche

* Exemples de ce qui est attendu a minima :

Viandes & poissons
sans labels...

Viandes & poisson de
gualité et durables
60%

P
e
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LEMOIS
DII\S I;I() Comment le ratio est-il calculé ?

* Envaleur Hors Taxe d’achats en € de produits alimentaires par année
civile
 Exemples:
— pour 100 € d’achats de produits alimentaires, au moins 20 €

doivent correspondre a I'achats de produits bio ET au moins 50 €
doivent correspondre aux autres produits « EGAlim »

— Pour 100 € d’achats de viandes et poissons, au moins 60 €
doivent correspondre a I'achat de produits « EGAlim »
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LEMOIS

DE Quels sont les produits entrant dans le décompte ?
LA

ST6

Specialité
e LABEL ROUGE Traditionnelle

| Garantie
AB L'ECOLABEL JoE:
AGRICULTURE PECHE Indication
BIOLOGIQUE A
E— DURABLE Geéographique
Protégée

=» Les produits bio

(et produits végétaux bruts ou transformés
composés d’un seul ingrédient végétal en
2i€me 3nnée de conversion)

AOC - AOP
Appellation d'Origine Contrélée ou Protégée

) LABEL RUP : Région Ultrapériphérique
=» Produits sous labels ou certifications (Departements frangais doutre-mer) Label visant a

. o . /w améiiorer lo connaissance et la consommation des
pUb“CS : Pr|nC|paIement sous Slgnes w produits agricoles de gualité, en létat ou transformés.

Officiels de Qualité et de I'Origine W usmomm
(SIQO) =22
//“-—- HVE : Issu d'une exploitation a haute valeur
: 3%:1\. : environnementale. Certification environnementale
X %’{,‘\\:‘_ﬂgﬁ de nivegu 2 - uniquement jusquou 31 decembre 2028
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Les produits bénéficiant de la mention « fermier » ou
« produit de la ferme « ou « produit a la ferme »

e Seulement quand il existe une définition réglementaire

des conditions de production Pas de logo

officiel

 Acejouren France, cela concerne :
— les ceufs et les fromages fermiers (y compris les fromages blanc)

— les volailles de chair fermieres (celles-ci doivent bénéficier des @ h.\-

labels AOC/AQOP, AB ou Label Rouge sauf si elles sont produites a w

o o : ()
petite échelle et destinées a la vente directe ou locale) -

— la viande de gros bovins fermiers de boucherie et a la viande de
porc fermier (celles-ci doivent bénéficier du Label Rouge).
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Les produits issus du commerce équitable \
. . . FAIRTRADE
* Labels frangais ou internationaux respectant la

loi francaise encadrant le commerce équitable
depuis 2015

e Garantissent notamment des prix
rémunérateurs aux producteurs et des
engagements pluriannuels avec les
transformateurs. Producteurs

Paysans

_ BIO
EQUITABLE
EQUITABLE EN FRANCE

&)

www.SPP.coop ®

COMMERCE

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par \ l e
't Nouvelie-
&8/ Aquitaine

CHAMBRES s RIO ~—~ o
Sefahns #3) 868w Y INTERBIO st
- N Navole- b aitmir Lo Nouvels-Aquiaine & 'Europe
© BIO NOUVELLE-AQUITAINE » CEEsan! ensamiie pow vofre feriiobe

SN OI©TNDD



LEMOIS

BI0

Mesure 2 : Diversification des protéines et menu végétarien

e Titre expérimental (des novembre 2019) : proposer 1 fois par semaine
un menu végétarien, sur une durée de 2 ans.

*  >200 couverts =» plan pluriannuel de diversification de protéines
incluant des alternatives a base de protéines végétales.

Mesure 3 : Information des convives & affichage .

« 1erjanvier 2020 D 1‘

* Informer les usagers des restaurants collectifs sur la part des
produits entrant dans la composition de ces 50% et des démarches
vouées au developpement du CE au moins 1 fois par an. e |

- ——————
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LEMOIS
DE Mesure 4 : Interdiction des bouteilles d’eau et
LA barquettes en plastique

* 1¢janvier 2020
— Interdiction de bouteilles d’eau plates en
plastique en restauration scolaire.

* 1¢janvier 2025

— Interdiction de contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe ou de
service de matiére plastique.

(collectivités de plus de 2000 habitants).

Mesure 5 : Diagnostic du gaspillage alimentaire

* Obligation de mise en place d'une démarche de lutte contre le gaspillage
alimentaire pour tous les acteurs de la restauration collective avec
réalisation d’'un diagnostic préalable a la démarche.

X\ .
'%299‘
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OBJECTIFS & I'horizon 2027

Powr 2025

v 30%

de produit
‘tocaux BIO

aars 2 restauration scolaire

publique des ycées

» 2027 = 7 5% big locaux o1 16,35, o
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/;) DAGRICULTURE IN | ERBIO
lllllllllllll nains
© BIO NOUVELLE-AQUITAINE »

25%
ij)eroduits B|0

dars chaque lycée

Par exemgle, e labal « Etablissement Bio
Engage » (EBE} parmet de garantir Fatteinte
des 25%

100%

5 explonations
<1es LYCEES AGRICOLES
disposent d’au moins

1 atelier AB

7/

» 2022, 24 sur 32 soil T5%
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3-Le marché de la
Restauration collective
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%%Mms Le marché de la bio tres dépendant de la
LA BI(] consommation a domicile

* Marché de la Restauration Hors Domicile bio (cantine et restaurants)
en 2022 : 715 millions d’€, soit + 17%

* Dont 445 millions d’€ pour la restauration collective
\‘l//

Vente directe
126% ? +3,9% (a la ferme, 3u marche...)

26300 points de vente
8 o/ Artisans et petits
commerces
o 80000 magasins
restauration
hors domicile i
(restaurant, 5, RN
. 3046 magasins
cantines...)

92 %

consommation
a domicile

Grande distribution
18000 magasins
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Mms Travaux de la commission Restauration
BIO Collective de I'Agence Bio

EN
REPUBLIQUE  AGENCE

FRANCAISE BO
Aoty l
Lpa'w

Fraveraw

Valeur Achat
Restauration
Collective 26%

.Achats sur le marché de gros (2022) a
destination de la RHD, 26 milliards d’€

19,2 milliards d’€ pour la Rest°commerciale
6,8 milliards d’€ pour la Rest® collective

!Achats qui ne retrouvent pas leur niveau de
2019 en Collectif Valeur Achat

restauration

7,12 milliards d'€ en 2019 Commertidl

Données GIRA FOODService & source Agence Bio
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Achats bio HT en RHD sur les
marchés de gros pour 2022

Valeur
Valeur , Achat RHD
2 2 Achat ) Commercial
!Achats sur le marché de gros (2022) a RHD | | 3%;3
destination de la RHD, 716 millions d’€  Collectve o

Bio
+270 millions d’€ pour la Rest°commerciale 62%

446 millions d’€ pour la Rest® collective

Sources ANDI & Agence Bio
Marchés de gros : grossistes spécialisés RHD représentant environ 75% du marché
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12022, + Haut niveau jamais .
atteint (effet hausse des prix + Commercial 230 251 215 232 270

EGAIlim et montée en gamme RC?)
Une hausse de + de

17%/2021 (rattrapage Covid TotalRHD 550 640 505 609 716
absence de période de fermeture)

. Dépassement niveau 2019
(prés de 12% environ)

Collective 320 389 290 377 446

Sources ANDI & Agence Bio
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Part de produits Bio dans la RHD

- Collective 4 59%
[/La part des achats stagnent en

202 2 Commercial 1,26%

*1,41%pour la Rest’ commerciale
*6,51%pour la Rest® collective
[)Un marché potentiel de 1,4

milliards d’€ dans la RHD
collective

Données GIRA FOODService, sources ANDI & Agence Bio

Evénement professionnel organisé conjointement par
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5,46%

1,32%

5,83%

1,82%

6,65%

1,67%

6,51%

1,41%
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En volume

| Boissons Autres -
3% FL frais
- 13%

Camés et ceufs
frais

Produits laitiers
17%

Pain | Surgelés
6% 10%

Sources ANDI & Agence Bio

Evénement professionnel organisé conjointement par

A7) 8558w \(INTERBIO
NOUVELLE-AQUITAINE Navole-Ac itning
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Répartition des achats Bio 2022 en
RHD sur les marchés de gros

En valeur

Boissons Autres FL frais

Cames et ceufs
frais

8%
Produits laitiers
5%
. Surgelés
Vins 8%
47% :
N\ - Pain
| 4%
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REPUBLIQUE  'ACENCE
FRANGAISE Bi

Aabertd

Fveraw

2019 par catégorie (en millions EUR HT)

'+ 15% en valeur d’achat /2019 FL frais 2

= . . = Cames et ceufs frais 62

. Baisse pour les produits carnes e 0
uits laitiers

et les F/L frais (grippe aviaire, substitution
entre Bio et Label Rouge, concurrence HVE et ZRP, Surgelés 36
légumes frais)

. Hausse trés forte pour les Pain 28
produits surgelés et I’épicerie Epicerie 97
! Forte augmentation pour les Boissons Autres 15
produits laitiers ———" o

Sources ANDI & Agence Bio
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67
53

112
51

31
129

446

Evolution des Achat Bio RHD Collective entre 2022 et

-15%
22%
42%

11%
33%

100%

+15%

Avec le soutien de
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LEMOIS

1 BI0

Une croissance encourageante en
Restauration collective...

‘“Les achats bio en RHD poursuivent leur progression.....

Pour la Rest® collective, la loi Egalim représente indiscutablement un
levier que de plus en plus de collectivites s'obligent a atteindre (+14%
d’achat de produit bio/2019 alors que sur la periode les achats globaux
baissent de 4%)

Pour la restauration Commerciale (marge plus importante sur la Bio ?)

Sources ANDI & Agence Bio

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par - ’01} “ ”o
ouve!
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DéMms Barometre de la
BIO Restauration collective

* Plus de 3/4 des Frangais souhaitent des produits bio en restauration scolaire, sur
le lieu de travail, a I’h6pital, en maison de retraite.

* 65 % des établissements de restauration collective déclaraient proposer des
produits bio a leurs convives en 2019

vvvvvvvvvvvvvvv



LEMOIS

A I3 I () Ventilation par famille de produits des achats alimentaires en valeur de nos

répondants de la restauration collective (tous secteurs)

Boissons

3% | Pates, riz, semoule, etc.

Produits de la mer

5%
25%
Boulangerie
8%

Produits laitiers
et ovoproduits

Fruits et légumes

» Les fruits et légumes sont le
premier poste de dépense
de la restauration collective

» Suivent ensuite les viandes
puis les autres produits
d’épicerie et les produits
laitiers et ovoproduits.

17%

21%

Viandes

Autres produits (farines, huiles,

substituts végétariens, traiteur
etc.) 17%

Base : les réponses quantitatives de la restauration collective (n=118, correspondant a 156 M € d’achats alimentaires)

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par |; ( ‘ oim
y Source : Barometre de la Restauration collective 2019 (Agence Bio, ti ) ﬁg},‘,‘;;,,,"’,
/;j siwe W INTERBIO  £onconariMer) o
BULALE i e o ey chn Acudiie i

© BIO NOUVELLE-AQUITAINE » oEasan! ensamiie pow vofve leriiole



Lintroduction du Bio passe avant tout par les produits laitiers et les fruits et

légumes
Répartition des montants achats bio dans les
réponses quantitatives
0, 0,
a9, 4% 1%

= PRODUITS LAITIERS & OVOPRODUITS m FRUITS ET LEGUMES
= VIANDES = AUTRES PRODUITS
= PAIN & PATISSERIE = RIZ, SEMOULES ET PATES
m BOISSONS = PRODUITS DE LA MER

Evénement professionnel organisé conjointement par

© BIO NOUVELLE-AQUITAINE »
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DE Le taux des achats tres loin des objectifs EGalim tant pour le bio que pour
|. A les autres labels

» Pour l'année 2019, les produits issus de I'agriculture biologique représentent en moyenne
4,5% du montant des achats des répondants, 4% pour les autres labels identifiés.

» Les labels privés Bleu Blanc Coeur et MSC comptent pour une part importante des produits
labellisés hors Bio

» Ces résultats montrent qu’il reste des marges de progrés importantes pour tendre vers les
objectifs de la loi EGalim (20% de Bio et 50% de produits durables et de qualité a partir du

ler Janvier 2022)
Secteur Secteur santé / Secteur travail
enseignement sociale (public et privé)
Taux de produits Bio 2%
Taux de produits Bio pour les 39%
réponses quantitatives

» C'est le secteur de I'enseignement qui semble le plus avancé avec une introduction de
produits Bio, avec entre 8% et 13% selon le mode de réponses.

» Le secteur de la santé et médico-social est le plus en retrait, avec moins de 1% des achats
réalisés en produits issus de I'agriculture biologique.

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par ; om
Source : Barometre de la Restauration collective 2019 (Agence Bio, @%"""
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4-Les attentes et

contraintes des acheteurs
de la Restauration
collective

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par ! w Nt
CHAMBRES Aquitaine
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RESTAURATION
COMMERCIALE

-Service a table
-Self service
-Restauration Rapide

RESTAU RATION
COLLECTIVE

- Scolaire
- Santé-social
- Travail

CIRCUIT DE VENTE
ALTERNATIF

- Food truck
- Distributeur automatique

Evénement professionnel organisé conjointement par

QB ) . Y/INTERBIO
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LES SECTEURS de la
RESTAURATION COLLECTIVE

SCOLAIRE SANTE / SOCIAL

- Ecole primaire - Créche
- College - ALSH
- MFR - EHPAD
- Lycée - Hopital
2 = - Université - Clinique
RESTAURAT'ON -Etablissement
COLLECTIVE médico-social
- Scolaire o :
- Santé-social - Admlnls'tratlon
- Travail - Entreprise
- Prison
- Armée

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par - L@ "
OUV.".-
CHAMBRES
@ }a DAGRICULTURE % INTERBIO
Navole-bc ntmns
0
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!E%M("s GESTION CONCEDEE ou autogérée
xBI0

La restauration
collective

concédée implique de
déléguer tout ou partie
de l'organisation et de

Gestion Gestion I’élaboration des repas
! e a une entreprise
Directe Concédée prestataire, c’est a dire

une société de
restauration collective
(SRC).

Autre Sociétés de

La collectivité gere ) . .
& établissement restauration

son équipe, sa
production, son

o Sodexo
approvisionnement Elior

Sogeres
Hapi

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
p g i p ! w e
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pe=
e

Ol

SI(] IDENTIFIER SON INTERLOCUTEUR

==

GESTION DIRECTE

Interlocuteurs

Type de restaurant Responsabilité e
yp “ P . opérationnels
Restauration municipale / EHPAD Mairie
Colléges / EHPAD Département
Lycées Région
. o . . Chef de cuisine,
Restaurants universitaires (RU) Etat via CROUS . :
Gestionnaire, Agent-
Restaurants administratifs (RA) Association d’usagers comptable, Intendant
. Comité d’entreprise ou
Restaurants d’entreprises (RE) . . P
direction
Hopitaux/cliniques Etat

GESTION CONCEDEE

Sociétés de restauration
collective, associations,

Tous types de restaurants , ) Acheteurs
yp autres établissements de
restauration collective
Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par ( om
o =
ol \{INTERBIO aliend
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I() Modes de production

Cuisine sur
place

Cuisine centrale

Restaurant Restaurant Restaurant Restaurant
satellite satellite satellite satellite

TYPES DE LIAISONS :

& Liaison chaude : fabrication & maintien 4 63° C = livraison =& consommation jour J
* Liaison froide : fabrication = refroidissement = livraison = consommation jour J 3 J+5

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par - E@] Nots
Aquitaine
CB A3 g \{INTERBIO Izl
Navole-bc ntming
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I() Modes de production

Cuisine sur

Cuisine centrale

place
De plusieurs De plusieurs
centaines dizaines
=> =>
Plusieurs milliers Plusieurs
centaines

Evénement professionnel organisé conjointement par

A7) 8558w \(INTERBIO
NOUVELLE-AQUITAINE Navole-Ac iitning
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%!E MOIS Les Contraintes Sanitaires
xBI0

* Larestauration collectif, et plus particulierement la personne qui dispose de la
responsabilité au sein de |'établissement ou de la collectivité dont elle dépend, est
responsable civilement et pénalement des repas qui sont servis.

* Entant qu’établissement produisant et servant des repas au public, les restaurants
sont tenus au respect de la réglementation sanitaire.

* Les établissements sont tenus d’avoir un Plan de Maitrise Sanitaire, ou PMS, qui
est un ensemble de mesures préventives et d’autocontréle ayant pour but de
maintenir ’hygiene alimentaire.

* lls doivent appliquer les principes HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point),
gue I'on peut traduire comme systéeme d'analyse des dangers et évaluation des
points critiques.

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par ; .
’}I( Nouvelie
' ! ‘ V&S Aquitaine
“4 CcHAMBRES 01 |
Q f3) e )| INTERBI

© BIO NOUVELLE-AQUITAINE »

Lo Nouvels-Aquiaine & 'Europe
oEsant ensamie pow vofre leriiobe



LEMOIS
D

[BI() Les Contraintes NUTRITIONELLES

* L'élaboration des menus en restauration collective doit tenir compte des
recommandations nutritionnelles du GEMRCN.

* Indique les grammages par catégories de produits et par tranche d’age.

* Indique des fréquences de catégories de composantes.
— crudités, cuidités, produits laitier, viandes, repas végétariens...
— Enfonction de la teneur en matiére grasse
— En fonction de la teneur en sucre

Les menus sont élaborés a I'avance,
sur 20 repas consécutifs

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par woum
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LEMOIS

ILJAE BI(] LES CONTRAINTES HUMAINES & TECHNIQUES

1 cuisinier pour 100 couverts.

Des échéances quotidiennes incontournables / Menus établis
sur plusieurs semaines a lI'avance. En fonction du plan de charge
de travail et des contraintes nutritionnelles.

Des espaces, des méthodes et des outils de travail « fléchés »
pour |'agro-industrie depuis des années .

Un mode de production faisant appel a des outils qui nécessitent
une standardisation des produits (calibrage / agréage)

v

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par

v
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LEMOIS

PA{ BI(] prix (cout matiere)

) Décomposition du cout d'un repas

Etude réalisée en 2008 sur 70 établissements
d'lle-de-France

45 %
8 %
‘ 21 %

- Investissements

- Fonctionnement

- Ressources humaines

- Denrées

Evénement professionnel organisé conjointement par

};j B Y INTERBIO

mmmmmmmmmm

© BIO NOUVELLE-AQUITAINE o

La Restauration collective veille a contenir

son cout matiere

Le cout matiere en restauration collective
varie en entre 1€ et 3€ par repas.

On estime la moyenne a 2€ par repas

Avec le soutien de
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LEMOIS
D

F I;I() LA COMMANDE PUBLIQUE

Le Code de la Commande Publique (CCP) est
un code juridique francais regroupant les
dispositions régissant les contrats de la
commande publique.

Gré a gré Marché public
Montant des Montant des
achats achats
< 40 000€ > 40 000€

Marchés de gré a gré

e Montant total inférieur a 40 000€

e Mise en concurrence obligatoire

e Au-dela de 25 000 € HT, les marchés
doivent étre conclus par écrit;

Marchés a Procédures Adaptées (MAPA)

e Cas d’'un marché de fourniture de denrées
alimentaires : Montant total du marché
compris entre 40 000€ et 213 999,99€ HT

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par - ’. }g Noti=ne
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“ LEMOIS

I;I() LA COMMANDE PUBLIQUE

3 principes fondamentaux (article L3 du Code de la commande
publique), qui sont applicables dans tous les cas et dés le 1€
dépensé:

e Liberté d’acces a la commande publique
e Egalité de traitement des candidats
e Transparence des procédures

De ces 3 principes, découlent :

e Une publicité adaptée au besoin et montant du marché

e Le rejet de toute forme de favoritisme

e Une mise en concurrence le plus large possible

e Des critéres de sélection non discriminatoires et liés a I'objet du
marché

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par M} o
ouvelle-

- Aquitaine
: [ S 214
63 7). \{ INTERBIS - g

o Hou eu‘- Aamo ne ef 'Euvope
© BIO NOUVELLE-AQUITAINE » O o DOW V votre feriioie



%%Mms LA COMMANDE PUBLIQUE
xBI0

Marchés a Procédures Adaptées (MAPA)

Publicité:
Publication d’'un Appel d’Offre qui comporte différents
documents précisant les attentes de la restauration collective

Allotissement:

- Lot n® 1:Légumes frais bio

-Lotn® 2:Légumes 4éme gamme bio

-Lot n® 3:Légumes frais durables et de qualité
-Lot n° 4 : Fruits bio hors kiwi

- Lot n® 5 : Kiwis bio

-Lotn® 6 : Fruits

Criteres de sélection:

Prix, Signes Officiels de Qualités, criteres de fraicheurs ...
Le local n’est pas un critére valable

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par ([ ‘ e
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LEMOIS
DF BI() LA COMMANDE PUBLIQUE
LA Marchés a Procédures Adaptées (MAPA)

Intéréts:

-Contractualisation sur une ou plusieurs années
-Possibilité de garantie sur les prix
-Possibilité de garantie sur les quantités

Limites possibles:

-En fonction de l'allotissement : possibilité de
fournir seul.

-Possibles pénalités

-Réponse aux appels d’offre peut étre
impressionnante et étre exigeante
administrativement

Avec le soutien de
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FOURNIR

La Restauration
Collective:

IMPLICATIONS

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par ! WN oon
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Quel statut sanitaire
pour vendre

a la restauration
collective ?

Agrément sanitaire et
déclaration de
manipulation de
denrées animales

Les cuisines centrales =>
soumises a agrément
européen

Quel sbabub sanibaire pour vendre
ala resbaurabion collective ?

= ABATTOIR AGREE

COMAGERE Q “ CUISINESUR  CUISINE EN CUISINE
ATELIER DE DECOUPE OU msll PLACE DEROGATION (AGREEE)
% TRANSFORMATION VIANDE R
(OU POISSON)
 ATELIER NON AGREE NON NON NON
(déclaration-remise directe au consommateur final)
« ATELIER AVEC DOAS oul NON NON
(Dérogation a I'Obligation d’Agrément Sanitaire)
= ATELIER AGREE CE oul oul oul
Z .. « ABATTOIR NON AGREE Amn?gimm NON NON
Eg ABATTOIR (tuerie) kmmdﬁmﬁm
VOLAILLES

QU gans tous les cas

« ELEVAGE SOUMIS A AGREMENT AVEC CENTRE
D’EMBALLAGE AGREE

NON dans tous fes cas

OUI gostous lescas

T =

- B

7 FR

AUTORISATION POUR LA
PRODUCTION ET LA MISE
EN MARCHE DE LAIT
CRU REMIS EN L'ETAT AU
CONSOMMATEUR FINAL

|

[ XXX

Evénement professionnel organisé conjointement par

A éiiee Y INTERBIO
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PRODUITS VEGETAUX OU
D'ORIGINE VEGETALE W
DECIARATION

Seessrvrasssersvessessrrvran %.

OUI gans tous fes cas

Source: plaquette « APPROVISIONNER
LA RESTAURATION COLLECTIVE »
de BIO Nouvelle Aquitaine
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LEMOIS -
PA{ BI(] ivraison

RESPECT DE LA CHAINE DU FROID:

Assurer les relevés de température.

PONCTUALITE:
Les jours et horaires de livraison doivent étre convenus et
respecteés.

FIABILITE:
Les défauts de livraison (produits manquants) doivent étre
impérativement évités et prévenus le plus tot possible.

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par
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PA{ BI () Conditionnement

Prévoir des conditionnement adaptés aux volumes par service
du restaurant

Des exigences de calibrage et d’'homogeénéité
des colis sont généralement présentes.

Idéalement, les produits doivent étre livrés
propres (exempts de terre)

Les unités de manutention doivent étre

facilement manipulables (ex filets de pommes
de terre de 5 ou 10kg maxi au lieu de 50kg)

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par - E@] Notks=
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I() Conditionnement / AGREAGE

Taille des morceaux de viande :
Recommandations nutritionnelles du GEMRCN

Un enfant en maternelle = 50 g / portion = 1 ou 2 morceaux minimum !

Un adolescent ou un adulte = 100 g / portion = 2 ou 3 morceaux
minimum !

Penser a déterminer les besoins de
I’établissement

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par - E@] Nots
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AGREAGE

le fait par I'acheteur, d'examiner la marchandise pour I'achat de

laquelle il a passé commande afin de reconnaitre si elle y est ou non
conforme.

1 cuisinier pour 100 convives

Un traitement des produits brut par des machines

Habitudes des produits standardisés des opérateurs
classiques du secteurs (Pomona, Brake etc.)

Des besoins spécifiques sur la qualité technique des
produits

Privilégier les catégories 1 & 2

\ BIO Nouvelle Aquitaine a produit des

fiches d’agréage et de calibrage Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par SpéCialeS restauration collective - |3®| Noti=ne.
' Aquitaine
A7) e [ INTERBIO e 8
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M;I(% AGREAGE BebGeraves RS
BBRRNRY -

- QUAL‘TE = s

= =

CALIBRAGE
PAS D’EXIGENCE
MAIS LE COLIS DOIT
. uelques beeraves ETRE HOMOGENE !

présenter des CreVass
v aeignant pas le =t

()] PAYS DCRIGINE - CATEGORIE -
w Nom et FRANCE Pas de catégorie EXTRA
2 adresse
[\}) BETTERAVES
= .
wm— P POIDS DU COLIS
D |
O

L

A

v

E

Evénement professionnel organisé conjointement par Trés legéres &
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M3(I {g AGREAGE

= =

QUALITE

31
ES AUX EXIGENCES mm;m,:z "
REPONDANT AUX uunim:‘\::u
yaniETE ET/0U TYPE COMMER

s (avées sauf carottes de terre. CALI B RAG E
¢ pefmes as du colet. PAS D’EXIGENCE

v Feuilles coupéesau

\oration verte ou violacée au collet MAIS LE COLls DOIT
e i ETRE HOMOGENE* !

5 for ires
~ Défauts de ‘nes secondaifes, *ACCEPTATION D’UNE VARIATION
fourchues et sans racan DE 1 cm DE DIAMETRE

|egere courbure.

CONFORM

du colis (10% MaX)

une crevasse cicatrisee

& PAYS UORIG!NE':_MNCE CATEGORIE :
W, Nom et
43 dresse CAROTTES DE CONSERVATION
Q adresse
g e - VARIETE
S producteur M
% POIDS DU COLIS: sloLoalaus
\
au niveau du colet 6 cm
de racines secondalres VOIR FICHE! - coupées
100% CALIBRE ifes o
colley
Evénement professionnel organisé conjointement par
CHAMBRES | BIO Diaméutre minimum
,‘Q ol NNIEB, pobdecd au niveau du colet 3 cm
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M}?{? ETIQUETAGE

==

Assure la tracabilité des produits.

La restauration collective doit garder les étiquettes des produits

consommeés tous les jours en cas de toxi-infection alimentaire
collective

Permet aux restaurants collectifs de respecter les

recommandations nutritionnelles (GEMRCN).

La composition des produits transformés induit la fréquence de leur
utilisation dans les menus

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par
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MOIS

ETIQUETAGE
I;I(] PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE

Nom ou raison sociale et

, .
adresse de I'exploitant Dénomination de vente

poiure noif bio.

o say, el de Guarande.

Liste des ingrédients par Haigre 8! gras de porc b hoyau naturst

ordre décroissant

Numéro de lot

Pays d’origine ou lieu de Quantité nette

provenance
: mmer jusqu au Date de durabilité minimale
conso
ongarvar antre 0 S — Conditions particulieres

glﬂ“iti\\\'l\ nmmmmnu nummmmnm\u | decomenn

00649750 100000004750114440

Logo biologique

Autres informations a faire figurer sur I’étiquette :

-L’étiquetage des ingrédients allergénes majeurs

- La quantité des ingrédients

-Un mode d’emploi lorsque son absence rendrait difficile un usage approprié de la denrée  Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par -Pour les boissons titrant a plus de 1,2% d’alcool en volume, le titre alcoométrique I Nwm
-Une déclaration nutritionnelle
A7) S (INTERBIO” o _ . wem
. «ouuin- -Catégorie et calibre pour les fruits et [égumes Lo Nouvelie-Aquilaine ef I'Europe
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ETIQUETAGE
FRUITS & Légumes

ETIQUETAGE

Nom de la catégorie + coloration de la case en:
v" ROUGE : catiégorie EXTRA (produit quasiment exempt de défauts)
v' VERT : cabégorie | (produit présentant de légers défauts)

v JAUNE : cabégorie I (produit dont certains défauts plus
importants sont admis)

-

%

Nom et
adresse
du

producteur

PAYS D'ORIGINE :
FRANCE

CATEGORIE : /

Le logo

NATURE DU PRODUIT - VARIETE

frangals doit

Goujours étre
accompagne du

-
AB logo européen.
PAR CONTRE le

POIDS DU COLIS :

CAU.BRE : ' BIOLOGIQUE
Spécifique a quelques produits /

AGRICULTURE -
logo européen
suffi a lui-

Poids mini-maxi (en g) OU diamétre (en mm) /
Nombre de pléces OU longueur (en cm)

Evénement professionnel organisé conjointement par

© BIO NOUVELLE-AQUITAINE o
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Avec le soutlen de
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Se faire

connaitre

* Se rapprocher des établissements en direct

* Se faire référencer

Avec le soutlen de

Evénement professionnel organisé conjointement par
Nouvolb-
3] suess. \{INTERBIO

}3 e
: Aeaitnin (o Nouvdb-Aqwolno et I'Ewope
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|_|MOIS LES ANNUAIRES DE PRODUCTEURS

mE Annuaires départementaux
A ISI (] RlL0
C
NP

Se faire connaitre

Plateformes portées par
les départements

64
) rénées-
} Atlantiques

(\J"\
\\_
\
N
"*./\//
Avec le soutien de

Evénement professionnel organise conjointement par _ @ "
OUV.”.'
CHAMBRES
@ }a DAGRICULTURE % INTERBIO
Navole-bc ntmns
0
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http://www.agrilocal.fr/

QM["S LES ANNUAIRES DE PRODUCTEURS
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Se faire connaitre

RESTAURATION
COLLECTIVE

5 LOCALE 8 OE QUALT

» gy o . I
- m B10. LOCALE & DE QUALITE EN NOUVELLE-AQUITAINE

Rechercher un fournisseur / un produit

SCSULINTS OF VIITRE RECHERCHE

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par

A7) 8 \(INTERBIO
A N I e ntmnd

159 i
V&S Agquitaine
[y ——— N

Lo Nouvels-Aquiaine & I'Euwrope
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http://www.restaurationcollectivena.fr/rechercher-un-fournisseur/
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Se faire connaitre

Trouver des
produits bio prés
de chez vous

CARTOGRAPHIE PARTICIPATIVE DIES SOINTS DE VENTE EM MOUVELLE AMQUNTAINE

@« Q mECHERCHER

Viande, oeuly. prodults camés

@ 520 NOUVELLE-AQUITAINE «

Toutes Logumas, bty

Lt produss issers Pain, farinss. hulen Misl, prockats transformss

Mamen Tames rnmatques o medcinaise

Vire Flers

Cot oulll regroupe e sSutives, sustantes svant 4 crine, male sussi celien cridas

. LOI-Q-G&RON!\‘E’ '

e wn oy al e Tard par des produciours, gue des
ciloyerst cu dus collsctivilis locas

AJOUTER Ut PO Y DE VEN TE

Annuaire régional

Evénement professionnel organisé conjointement par
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http://carte.bionouvelleaquitaine.com/
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DE
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Se FORMER

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par i
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Se former o _c - .
Approvisionner la restauration collective, e BIO NOUVELLE-AQUITAINE o
comment faire ? Fédération Régionale d'Agriculture Biologique
DESCRIPTION

« Le fonctionnement de la restauration collective

= cuisine centrale (avec ou sans liaison, chaude/froide)
- exigences sanitaires et logistiques
= code des marches publics.
« Cas pratique sur la réponse aux appels d'offre.
« | es besoins des cuisiniers de collectivités et 'organisation de la production

- produits adaptés a la restauration collective
> normes sanitaires et mode de livraison
= planification de la production
« Présentation des outils collectifs existants en Nouvelle-Aquitaine et des
acteurs de la RHD en Bio.
« Visite et temoignages.

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par (i om
'i Nouvelle-
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SE REGROUPER

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
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!__:L M["S Les groupements de producteurs

E I;I (] les plateformes du réseau MANGER BIO

Se faire connaitre

mangeons

BIO
gnsemble

. 0974192260

wibins
& direction@mongecnstoansambls fr s
& 143 bis boulevoro de Poitiers BRESSUIRE
M maneeonsbicensemble.s 0555318688
contogt@mangarbiorestauration fr

12 rue Fréodric Mistral LIMOGES

mungerblotestauotion ir

v Xe

MANGER BIO

manger
blo 9

sud oues

Manger Bio Sud Ouest

Y, 06850185.37 Perigord
2 blobsllewmangertiosudouestin
& 1334 ovenus ds la Conflusnce DAMAZAN
mangerosudouest fr
" 0552040612
mangerbiopedoodmgmal com

S impasse de la Trufle COURSAC

ae0pBr

mangerbiopenaordir

Avec Ie soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
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5-Témoignhage:

Mangeons Bio Ensemble Poitou-Charentes

Une association
d’agriculteurs biologiques
pour livrer la restauration collective

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
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RESEAU
MANGER

bio LaSCIC Réseau Manger Bio

“ Contribuer a la transformation écologique de la société et de I'agriculture en proposant aux
acteurs de la production agricole et alimentaire des débouchés locaux, rémunérateurs et pérennes

”

Création en 2010

+ de 10 000 000 kg de produits bio locaux
consommes

41,7 millions € en 2022
(+20,3% / 2021 ; +17% a fin juillet 2023)




“ﬁﬁ‘dm Services et solutions pour les professionnels de
10 . .
la restauration collective

* Chaque plateforme est un facilitateur qui gere Il'articulation de l'offre et des besoins de son
territoire pour rendre les produits bio et locaux accessibles en s’appuyant sur des services
performants.

+»» Simplification des démarches avec un seul contact : prise de commande, organisation des
livraisons, gestion de la facturation

¢ Equipes dédiées au Bio et a la restauration
¢ Sécurisation de I'approvisionnement et planification avec les producteurs

+» Offre complete 100% Bio, locale et de saison : Produits laitiers ; (Eufs ; Viandes de porc, boeuf,
veau et agneau ; Volailles ; Fruits & Légumes frais ; Légumes secs ; Pains ; Produits d’épicerie ;
Boissons ; Surgelés.

++ Service client disponible du lundi au vendredi pour gérer les commandes

+» Déploiement de solutions permettant de limiter les emballages, de favoriser I'utilisation des
consignes, le réemploi des contenant, 'utilisation de transport doux, ...

*»* Mise a disposition de toutes les informations techniques et garantie de la tracabilité des
produits du producteur jusqu’au lieu de livraison.
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Facturati
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Pilotage
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o Nos engagements pour les producteurs et
10
transformateurs

= Producteurs et transformateurs sont au coeur des orientations stratégiques et des décisions de
chaque plateforme du Réseau Manger Bio. Le statut juridique et l'organisation de la plateforme a
pour finalité I'intérét collectif tout en garantissant une coopération puissante et le développement
d’une agriculture biologique durable. Il en résulte des engagements essentiels et solides :

+» Planification et sécurisation des volumes avec les producteurs et transformateurs tout en leur
garantissant les prix payés.

+»» Expertise dédiée au développement de la Bio locale de 'amont a I’aval : structuration des
filieres, approvisionnements, logistique, sécurité et tracabilité des denrées alimentaires, ventes,
services clients.

+» Développement des filieres biologiques territoriales en veillant a la meilleure articulation
possible de l'offre des producteurs et transformateurs, au regard de la demande et des besoins
clients.

** Accompagnement et conseils aux producteurs et transformateurs permettant la maitrise des
besoins ainsi que des spécificités des différents produits en fonction des catégories de clients et de
leur fonctionnement : ingrédients, conditionnement, colisage, volume, saisonnalité...



RESEAU
MANGER

bio Nos actions au coceur des enjeux des Territoires

= Partie prenante de I’Economie Sociale et Solidaire, chaque plateforme du Réseau Manger Bio
inscrit son action en étroite relation avec les enjeux de son Territoire.

*» Engagement au quotidien permettant au plus grand nombre d’accéder a une alimentation
biologique locale de qualité.

+» Développement et structuration pérennes des filieres de I'agriculture biologique de proximité
permettant la relocalisation des productions au sein de chaque territoire ainsi la transformation
locale des produits.

+¢ Contribution a une alimentation ayant des effets positifs sur la santé : produits moins
transformés, moins riches en sucres, gras, sel, additifs et plus riche en fibres, ...

+» Apport de solutions mettant en valeur la diversité des produits sains ainsi que leur typicité
organoleptique et d’autre part la compréhension du mode de production agricole biologique,
I’éducation au godt, la connaissance du patrimoine culinaire.

+» Co-construction de partenariats permettant pour chaque territoire le développement d’une
agriculture biologique exigeante et diversifiée favorisant notamment la reconquéte de la
biodiversité ainsi que de la préservation de la qualité et de la ressource en eau.
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Merci de votre attention

* Véronique BAILLON - INTERBIO Nouvelle-Aquitaine :
v.baillon@interbionouvelleaguitaine.com

* Marc-Antoine DEHOUSSE - Bio Nouvelle-Aquitaine :
ma.dehousse@bionouvelleaquitaine.com

* Plateforme Mangeons Bio Ensemble Poitou-Charentes :
mangeonsbioensemblepc@orange.fr

Avec le soutien de
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