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La loi EGAlim, une opportunité pour fournir la
restauration collective en bio ?
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Soutenir I'introduction de produits BIO en restauration collective
* Les mesures de la loi Egalim pour la restauration collective

* Le marchée de la restauration collective

* Les attentes et contraintes des acheteurs

« Témoignages d’organisation des prnductEurs et entreprises bio

. Manger Bio Périgord |

* Questions/réponses

.I:'u'n'E'{' le soutien de
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%BIO Soutenir l'introduction de
NOVEMBRE 2022 . .
W produits BIO en restauration

collective

- @ Coordonner I'action régionale

Q

RESTAURATION * INTERBIO et BIO Nouvelle-Aquitaine sont membres du Pole
COLLECTIVE Régional de Compétences et signataires de la feuille de
NG e route Etat/Région pour une alimentation durable et locale
en Nouvelle-Aquitaine

S BN P L W R

Les partenaires : * Coordination du plan d’actions régional en faveur du
développement des produits bio en restauration collective
9 ﬁ :9 e ET animation du portail régional de la restauration collective

# B NOULLLL AT ARRE ®

bio, locale et de qualite.

A'.Iec e soutien de
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NOUVELLE-AQUITAINE
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Les accompagnements

Restauration

scolaire * Les chartes d’engagement : accompagnement global
d’établissement, audits de sites, marchés publics etc.

Restauration
d'entreprise et
administrative LES PRINCIPAUX

ACTEURS DE LA » g g s i
tsisspelipinhon; * L'accompagnement de territoires : études globales de |a

COLLECTIVE restauration, journées collectives etc.

* Les conseils minutes adaptés a chaque situation

Restauration
hospitaliere et

meédico-sociale

* Des formations : Egalim, marchés publics, techniques
culinaires etc.

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par I
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

Cooperatives

agricoles
LES PRINCIPAUX
Transformateurs ACTEURS DE LA
RESTAURATION
COLLECTIVE

Distributeurs

Evénement professionnel organisé conjointement par

O Amsm (nvereo

» B WOUTTLLE - AUSIRED o -

Accompagner la filiere bio vers le marché de la
restauration collective

* Animation de la commission « restauration collective »

pour permettre les echanges et la mise en place de projets
collectifs

* Accompagnement individuels et collectifs des entreprises

* Organisation d'evénements filieres

Avec le soutien de
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Promouvoir les produits bio régionaux

* Organisation des Rencontres professionnelles de la restauration collective
bio et locale : salon de fournisseurs, conférences, démonstrations culinaires

* Travail en lien avec les institutions et partenaires pour la mise en place
d’outils spécifiques : ex — Portail de la restauration collective

\(iNTEREI0 AANA [yl

o)
&£
RESTAURATION
C? LLECTIVE

W O b 6 QUALITE |

-y
.!-
Avec le soutien de
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mimret pour la restauration collective

La loi EGAIIm : historique et contenu global

* Etats Généraux de I'Alimentation lancés en juillet 2017
* Adoption de la loi EGAlim le 30 octobre 2018
» Complétée par la loi Climat et résilience en aout 2021

* 5 mesures pour la restauration collective

Avec le soutien de
E | Pz

| Nouvella-

UiEES Aquitaine
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NOUVELLE-AQUITAINE LOI POUR L'EQUILIBRE DES RELATIONS COMMERCIALES

b i Ll LS DANS LE SECTEUR AGRICOLE ET ALIMENTAIRE
ET UNE ALIMENTATION SAINE ET DURABLE

-
S "ot
Dispositif Mission des Interprofessions : Relévement du seuil
de construction du prix elaborer des windicateurs de revente a perte de 10%
a partir des colts de référen:en J+ s Codts sur les denrées alimentaires
de production de productio -.'Ir.'"1 et encadrement
et des prix de marche. indicateurs de |‘I Ic des promotions

o
A

Interdiction Séparation Suspension Protection
de: nénnicntinmdes des activités de vente de l'utilisation des riurains
et de conseil de dioxyde de titane 4 proximite 111 nes
des produits dans les proguits 'J Ir :| Eme r
phytosanitaires, alimentaires
INLer Iil-: Tan |:||_"-. raals,
remises et f i'i-[ OUrnes,
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Eﬁﬁfﬂ?f&ﬁfﬁ% Mesure 1 : 50% minimum de produits de qualité

WWW.MOISDELABIOD.FR

Critere 1 : Au moins 50% de produits de qualité et
durables dont au moins 20% de produits biologiques

* Application depuis le 1°" janvier 2022
* Exemples de ce qui est attendu a minima :

ﬁ._l.itresiabeh

Sans labels Sans labels

50,0%

-

50,0%

Evénement professionnet organisé conjointement par
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIOD.FR

Critere 2 : Au moins 60% de viandes et poissons de
qualité et durable

« Application le 1*" janvier 2024
* Pour les viandes bovines, porcines, ovines et volailles
* Les produits de la péche

» Exemples de ce qui est attendu a minima :

Viandes & poissons Vliandes & poisson de

sans labels... gualité et durables
0%

Avec le soutien de
Evénement professionnet organisé conjointement par
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NOUVELLE-AQUITAINE Comment le ratio est-il calculé ?
WWW.MOISDELABIO.FR

* Envaleur Hors Taxe d’achats en € de produits alimentaires par année
civile

=

* Exemples:

— pour 100 € d’achats de produits alimentaires, au moins 20 €

doivent correspondre a I'achats de produits bio ET au moins 50 €
doivent correspondre aux autres produits « EGAlim »

— Pour 100 € d’achats de viandes et poissons, au moins 60 €
doivent correspondre a I'achat de produits « EGAlim »

.I:';'HE"E le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par l@
lqﬂm
e ’,rj e [ INTERBIO Eeod

lqﬂumhw | [\'.!'I;IP'
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NOUVELLE-AQUITAINE
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CERTIFIE

>

AQRICULTURE
BIOLOGIQUE

=» Les produits bio

(et produits végétaux bruts ou transformeés
composés d’un seul ingrédient végétal en
21¢me année de conversion)

=» Produits sous labels ou certifications
publics : Principalement sous Signes
Officiels de Qualité et de I'Origine
(SIQO)

Evénement professionnet organisé conjointement par

0 A el \[INTERBIO

= Bl WORTTLLE ADRT R o S

Quels sont les produits entrant dans le décompte ?

STE
specialité
LABEL ROUGE Traditionnelle
Garantie
. IGP
LecousseL ~
DURABLE g
Protegee

AOC - AOP
Appellation d'Origine Controlée ou Protégee

LABEL RUP : Région Ultrapériphérique
(Departements frangois doutre-mer) Label visant @
omefhorer lo connaissance et la consommotion des
produits ogricoles de qualité, en fétat ou transformes.

HVE : Issu d’'une exploitation a haute valeur

environnementale. Certification environnementale
de nivegu 2 : uniguement jusquiou J1 decembre 2029.

Avec le soutien de

Nouvelle-
B (D)

Lo Nouveda-Agquilcims &f MEwope
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

Les produits bénéficiant de la mention « fermier » ou
« produit de la ferme « ou « produit a la ferme »

* Seulement quand il existe une définition reglementaire
des conditions de production Pas de logo

officiel

* Acejouren France, cela concerne :

— les ceufs et les fromages fermiers (y compris les fromages blanc),

— les volailles de chair fermieres (celles-ci doivent bénéficier des
labels AOC/AOP, AB ou Label Rouge sauf si elles sont produites a
petite echelle et destinées a la vente directe ou locale)

— laviande de gros bovins fermiers de boucherie et a la viande de
porc fermier (celles-ci doivent bénéficier du Label Rouge).

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par l
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

Les produits issus du commerce équitable \

FAIRTRADE

* Labels francais ou internationaux respectant la
loi francaise encadrant le commerce équitable
depuis 2015

* Garantissent notamment des prix
remunérateurs aux producteurs et des
engagements pluriannuels avec les

fair

for life

i :mnnt %

transformateurs. |

Paysans

i K&
JLot 'Frﬂnce BIO

EQUITABLE
EN FRANCE

www SPP.coop®

Avecr le soutien de
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

* Titre expérimental (des novembre 2019) : proposer 1 fois par semaine
un menu veégetarien, sur une duree de 2 ans.

* > 200 couverts =» plan pluriannuel de diversification de protéines
incluant des alternatives a base de protéines vegeétales.

Mesure 3 : Information des convives & affichage

« 1% janvier 2020

« Informer les usagers des restaurants collectifs sur la part des
produits entrant dans la composition de ces 50% et des demarches
vouées au developpement du CE au moins 1 fois par an. e

-
———
e

- |
AVEL 1B Sl

Evénement professionnel organisé conjointement par - El , _,__‘ :
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A ehed - Mesure 4 : Interdiction des bouteilles d’eau et
NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MOISDELABIO.FR ba rquettes en plEIStiq ue

4
* 1° janvier 2020

— Interdiction de bouteilles d’eau plates en
plastique en restauration scolaire.

« 1° janvier 2025

Interdiction de contenants alimentaires de cuisson, de rechauffe ou de
service de matiere plastique.

(collectivitées de plus de 2000 habitants).

Mesure 5 : Diagnostic du gaspillage alimentaire

Obligation de mise en place d'une demarche de lutte contre le gaspillage
alimentaire pour tous les acteurs de la restauration collective avec
realisation d'un diagnostic prealable a la demarche.

A'.Iec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par
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%BIO Le marché bio de la

NOVEMBRE 2022

i restauration collective

* Plus de 3/4 des Frangais souhaitent des produits bio en restauration scolaire, sur
le lieu de travail, a I’hdpital, en maison de retraite.

* 65 % des établissements de restauration collective déclaraient proposer des
produits bio a leurs convives en 2019

Evolution des ventes de produits bio en restauration collective

350 4

300 -

250 -
200 -
150 +
100 4
50 1

rMILDNAS &

'EI

205 2004* 2016 2007 2018
1 a | it e Sl SEPEte 4 ] SETY i
PO ne
™ Sources D Agence BIO [ ANDI o e

Evénement professionnet organisé conjointement par @ " .
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NOVEMBRE 2022
NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.HMOISDELABIO.FR Ventilation par famille de produits des achats alimentaires en valeur de nos

répondants de la restauration collective (tous secteurs)

Boissons

39 | Pates, riz, semoule, etc.

Produits de la mer 4%
5%

Fruits et légumes

Boulangerie
8%

» Les fruits et légumes sont le
premier poste de dépense
de |la restauration collective

Produits laitiers . 2 :
F— » Suivent ensuite les viandes
puis les autres produits
17%

d'epicerie et les produits
laitiers et ovoproduits.

21%

Viandes

Autres produits (farines, huiles,

substituts végétariens, traiteur
etc.) 17%

Base : les réponses guantitatives de la restauration collective (n=118, correspondant a 156 M € d'achats alimentaires)

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par ' — I
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(114, :Havlivkl  Le taux des achats tres loin des objectifs EGalim tant pour le bio que pour

(O[T LI  les autres labels
WWW.MOISDELABIOD.FR

» Pour I'année 2019, les produits issus de I'agriculture biologique représentent en moyenne
4,5% du montant des achats des répondants, 4% pour les autres labels identifiés.

# Les labels privés Bleu Blanc Coeur et MSC comptent pour une part importante des produits
labellisés hors Bio

» (Ces résultats montrent qu'il reste des marges de progrés importantes pour tendre vers les
objectifs de la loi EGalim (20% de Bio et 50% de produits durables et de qualité a partir du

ler Janvier 2022)
Secteur Secteur santé [/ Secteur travail
enseignement sociale (public et privé)
Taux de produits Bio 2%
Taux de produits Bio pour les 39
réeponses quantitatives

» C'est le secteur de l'enseignement qui semble le plus avancé avec une introduction de
produits Bio, avec entre 8% et 13% selon le mode de réponses.

» Le secteur de la santé et médico-social est le plus en retrait, avec moins de 1% des achats
réalisés en produits issus de l'agriculture biologique.

Avec le soutien de

Evénement professionnet organisé conjointement par ; I
Source : Barometre de la Restauration collective 2019 (Agence Bio, i o ees
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NOUVELLE-AQUITAINE
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Uintroduction du Bio passe avant tout par les produits laitiers et les fruits et

légumes
Répartition des montants achats bio dans les
réponses quantitatives
4% 4% 1%

= PRODUITS LAITIERS & OVOPRODUITS ® FRUITS ET LEGUMES
® VIANDES = AUTRES PRODUITS
= PAIN & PATISSERIE ® RIZ, SEMOULES ET PATES
= BOISSONS = PRODUITS DE LA MER

Avec le soutien de
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La Restauration

collective

Aver e soufien de
Evénement professionnel organtsé conjointement par
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LA

RESTAURATION
COLLECTIVE

Avec le soutien de
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LA RESTAURATION COLLECTIVE

N
RESTAURATION HORS DOMICILE

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABID.FR

RESTAURATION RESTAURATIGN CIRCUIT DE VENTE

COMMERCIALE COLLECTIVE ALTERNATIF

-Service a table - Scolaire - Food truck

-Self service - Santé-social - Distributeur automatique
-Restauration Rapide - Travail

Avecr le soutien de

Evénement professionnet organisé conjointement par
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NOUVELLE-AQUITAINE
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‘:-'ﬁ-:q

™
PA i

.

RESTAURATION
COLLECTIVE

- Scolaire
- Santé-social
- Travail

=

Evénement professionnet ofganise conjointement par

9 }ﬂfﬂm&ﬁﬁa‘“ \(INTERBIO

» BBd BOWEILE hfn TR =

LES SECTEURS de la
RESTAURATION COLLECTIVE

SCOLAIRE

- Ecole primaire
- College

- MFR

- Lycée

- Université

TRAVAIL

- Administration
- Entreprise

SANTE / SOCIAL

- Creche

- ALSH

- EHPAD

- Hopital

- Clinique
-Etablissement
medico-social

AUTRE

- Prison
- Armée

Avec le soulien oe
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIO.FR

La restauration
collective

concédée implique de
déléguer tout ou partie
de l'organisation et de

Gestion Gestion Eelabnrattnn cFes repas
- S a une entreprise
Directe Concedee prestataire, c'est a dire

une societeé de
restauration collective
(SRC).

- Autre Societes de
La collectivité gére g : .
S etablissement restauration
son equipe, sa
production, son
approvisionnement Sodexo
PP Elior
Sogeres
Hapi

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par
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NOUVELLE-AQUITAINE
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Type de restaurant

Restauration municipale / EHPAD
Colléges / EHPAD
Lycées
Restaurants u-hiversitaires (RU)

Restaurants administratifs (RA)

Restaurants d’entreprises (RE)

IDENTIFIER SON INTERLOCUTEUR

— Interlocuteurs
Responsabilite g =
opéerationnels
Mairie
Département
Région |

: ) ~ Chef de cuisine,
SR SRS ‘ Gestionnaire, Agent-
Association d’usagers

: VIRUIOTE comptable, Intendant
Comité d’entreprise ou

direction

Hopitaux/cliniques

GESTION CONCEDEE

Tous types de restaurants

Evénement professionnet organisé conjointement par
ACRCULTURES

9 A aremnones

. 1L
w §od WOWEILE IR . T

‘k"r_‘IMTEEEHD

Etat

Sociéetés de restauration
collective, associations,

; : Acheteurs
autres établissements de

. restauration collective

ESTION DIRECTE

Avecr le soutien de

Nouvelle-
B (D)
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NOUVELLE-AQUITAINE

Cuisine centrale

WWW.MODISDELABID.FR

Cuisine sur

Restaurant Restaurant Restaurant
satellite satellite satellite

Restaurant

satellite

TYPES DE LIAISONS :

& Liaison chaude : fabrication = maintien 3 63° € = livraison =» consommation jour J
ﬁ# Liaison froide : fabrication < refroidissement = livraison =¥ consommation jour 1 & 145

Avec le soulien oe
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NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MODISDELABID.FR

Cuisine centrale

>
De plusieurs

centaines
=>
Plusieurs milliers

aillizivZd MODES DE PRODUCTION

Cuisine sur
place

De plusieurs
dizaines

=>

Plusieurs
centaines

Evénement professionnet ofganise conjointement par

9 }:J'::m.#%.%; \/INTERBIO
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NOUVELLE-AQUITAINE
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Evénement professionnel organisé conjointement par
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La restauration collectif, et plus particulierement |la personne qui dispose de |a
responsabilité au sein de |'établissement ou de la collectivité dont elle dépend, est
responsable civilement et pénalement des repas qui sont servis.

En tant qu’établissement produisant et servant des repas au public, les restaurants
sont tenus au respect de la réglementation sanitaire.

Les etablissements sont tenus d’avoir un Plan de Maitrise Sanitaire, ou PMS, qui
est un ensemble de mesures préventives et d’autocontréle ayant pour but de
maintenir I’hygiene alimentaire.

lls doivent appliquer les principes HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point),
gue I'on peut traduire comme systeme d'analyse des dangers et évaluation des

points critiques.

.I:WE‘E le soutien de
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s lipivzy | ES CONTRAINTES NUTRITIONELLES

NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MOISDELABID.FR

* L|'élaboration des menus en restauration collective doit tenir compte des
recommandations nutritionnelles du GEMRCN.

* Indique les grammages par catégories de produits et par tranche d’age.

* Indique des frequences de catégories de composantes.
— crudités, cuidités, produits laitier, viandes, repas végeétariens...
— En fonction de |la teneur en matiére grasse
— En fonction de la teneur en sucre

Les menus sont élaborés a I'avance,
sur 20 repas consécutifs

Avecr le soutien de
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Wity | ES CONTRAINTES HUMAINES &

NOUVELLE-AQUITAINE

MARUSETIIES TECHNI OU ES

1 cuisinier pour 100 couverts.

Des échéances quotidiennes incontournables / Menus établis
sur plusieurs semaines a l'avance. En fonction du plan de charge
de travail et des contraintes nutritionnelles.

Des espaces, des méthodes et des outils de travail « fleches »
pour |'agro-industrie depuis des années .

Un mode de production faisant appel a des outils qui nécessitent
une standardisation des produits (calibrage / agréage)

v

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
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T PRIX (COUT MATIERE)

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIO.FR

Décomposition du colit d'un repas
Etude réalisée en 2008 sur 70 établissements

5

I Investissements
I Fonctionnement
- Ressources humaines
P Denrées

) 2

La Restauration collective veille a contenir

son cout matiere

Le cout matiere en restauration collective
varie en entre 1€ et 3€ par repas.

On estime |la moyenne a 2€ par repas

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par
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NOUVELLE-AQUITAINE

ECLwn LA COMMANDE PUBLIQUE

WWW.MOISDELABIO.FR Le Code de la Commande Publique (CCP) est
un code juridique frangais regroupant les
dispositions régissant les contrats de la
commande publique.

Gré a gré
Montant des
achats
< 40 000€

Marchés de gré a gré
e Montant total inférieur a 40 000€

* Mise en concurrence obligatoire
e Au-dela de 25 000 € HT, les marcheés

doivent étre conclus par écrit;

Evénement professionnet organisé conjointement par

9 fj h:”“”fi: \/INTERBIO

Marché public
Montant des
achats
> 40 000€

/

-~

i

Marchés a Procédures Adaptées (MAPA)
e Cas d’'un marché de fourniture de denrées
alimentaires : Montant total du marche

compris entre 40 000€ et 213 999,99€ HT

Avecr le soutien de
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ECLwn LA COMMANDE PUBLIQUE

NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MOISDELABID.FR

3 principes fondamentaux (article L3 du Code de la commande
publique), qui sont applicables dans tous les cas et dés le 1..€
dépensé:

e Liberté d’acces a la commande publique
e Egalité de traitement des candidats
* Transparence des procedures

De ces 3 principes, découlent :

e Une publicité adaptée au besoin et montant du marché

e Le rejet de toute forme de favoritisme

¢ Une mise en concurrence le plus large possible

* Des criteres de sélection non discriminatoires et liés a l'objet du

marche
Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par @
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LA COMMANDE PUBLIQUE
JIEIEETINN  Marchés a Procédures Adaptées (MAPA)

Publicité:
Publication d’un Appel d’Offre qui comporte différents
documents précisant les attentes de la restauration collective

Allotissement:

-Lotn® 1:Légumes frais bio

-Lotn® 2:Llégumes 4éme gamme bio

-Lotn® 3:Légumes frais durables et de qualité
- Lot n° 4: Fruits bio hors kiwi

-Lot n® 5: Kiwis bio

-Lotn® 6: Fruits

L LY

Criteres de selection:

Prix, Signes Officiels de Qualités, critéeres de fraicheurs ...
Le local n’est pas un critere valable

Evénement professionnet organisé conjointement par
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Wity | A COMMANDE PUBLIQUE

NOUVELLE-AQUITAINE

JIENEETIEE  Marchés a Procédures Adaptées (MAPA)

Intéréts:

-Contractualisation sur une ou plusieurs années
-Possibilité de garantie sur les prix
-Possibilité de garantie sur les quantités

Limites possibles:

-En fonction de l'allotissement : possibilité de
fournir seul.

-Possibles pénalités

-Réponse aux appels d'offre peut étre
impressionnante et étre exigeante
administrativement

Avecr le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
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NOVEMBRE 2022
NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.

FOURNIR

LA RESTAURATION
COLLECTIVE:

IMPLICATIONS
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FROMAGERIE & ﬁ

ATELIER DE DECOUPE OU

NOVEMBRE 2022
NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIOD.FR

CUISINE SUR  CUISINE EN CUISINE

CENTRALE
PLACE DEROGATION (AGREEE)

Quel statut sanitaire Stz OO NON NON NON
pour vendre « ATELIER AVEC DOAS oul NON NON

- : (Dérogation 4 Foblgation d Agrément Sanstain)

a la restauration ——— . . .
collective ? : - SO—

OoLA

Agrement sanitaire et

CRYVEETY SATIOR Now Acktd e ey s o
déclaration de g S = -
manipulation de f . St semmas 0 WeemEs
denrées animales —— %
Les cuisines centrales => e s S
soumises a agrément » VAL JOUME | MCAMERT AEC CERTRS T pe—
européen - Naieimis

LRSS R et S TR TS P e Py R R EE T 2

AUTORISATION POUR LA

o s

EN MARCHE DE LAIT DU s e e
/”!’—.—-\ CRU REMIS EN CETAT AU
y FR : CONSOMMATELR FINAL

( LRV S0 000004 J 1

%, CE y
\_____/,1 PRODUITS VEGETAUX OU
_ D'ORIGINE VEGETALE xg OUN g e

DE CLACATHON /
S ra— w— % - - —
ANESC 18 SouUnen o8
Evénement professionnel organisé conjointement par Source: plaguette « APPROVISIONNER 0
: LA RESTAURATION COLLECTIVE » W Wﬂl
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IGEHE2 LIVRAISON

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIOD.FR

RESPECT DE LA CHAINE DU FROID:
Assurer lgs relevés de température.

PONCTUALITE:

Les jours et horaires de livraison doivent étre convenus et
respectes.

FIABILITE:

Les défauts de livraison (produits manquants) doivent étre
Impeérativement évités et préevenus le plus tot possible.

Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par
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Wil CONDITIONNEMENT

NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MODISDELABID.FR

Prévoir des conditionnement adaptes aux volumes par service
du restaurant

Des exigences de calibrage et dhomogénéité

des colis sont généralement présentes.

Idealement, les produits doivent étre livrés
propres (exempts de terre)

Les unités de manutention doivent étre
facilement manipulables (ex filets de pommes

de terre de 5 ou 10kg maxi au lieu de 50kg)

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par

BCEDALTURES
9 /:Jw \/INTERBIO = A5

= BED WP TiLl A i =
e - b e sl Ol DO volne berifodns




LEMOIS
uBI0
Wiy CONDITIONNEMENT / AGREAGE

NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MODISDELABID.FR

Taille des morceaux de viande :

Recommandations nutritionnelles du GEMRCN

Un enfant en maternelle =50 g / portion = 1 ou 2 morceaux minimum !

Un adolescent ou un adulte = 100 g / portion = 2 ou 3 morceaux
minimum !

Penser a determiner les besoins de

I’établissement

Avec le soutien de

Evénement professionnel organisé conjointement par
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WLEwid AGREAGE

NOUVELLE-AQUITAINE _ _ _
A RHIER VRS e fait par I'acheteur, d'examiner la marchandise pour I'achat de

laquelle il a passé commande afin de reconnaitre si elle y est ou non
conforme.

1 cuisinier pour 100 convives

Un traitement des produits brut par des machines

Habitudes des produits standardisés des opérateurs

classiques du secteurs (Pomona, Brake etc.)

Des besoins spécifiques sur la qualité technique des

produits

Privilégier les catégories 1 & 2

.

i
. BIO Nouvelle Aquitaine 3 produit des

fiches d’agréage et de calibrage Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par P . x ([ - e

spéciales restauration collective - El@w
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NOUVELLE-AQUITAINE

N

WWW.MOISDELABID.FR

A
_-—

présent s le bt

n I“.ﬂiﬂi m

CALIBRAGE

PAS D’EXIGENCE
MAIS LE COLIS DOIT
ETRE HOMOGENE !

®
1) Hom &1
adresie
du
o prodiscieur
118 \,

RS DICIMGIME CATECRIE
FRAMCE |  Pun ihe cathporks EXTR

BETTERAVES

BCHILS LA CoL IS
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Lav

Fermes 4u colet PAS D’EXIGENCE
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feullles coupkes al 54
¢ oloration Jerie ou ViDid

e au ol MAIS LE COLIS DOIT
ETRE HOMOGENE* |

cceples
5 de |.,,me' . nes secondaires. *ACCEPTATION [ UNE VARIATION
5 et sans fac DE 1 cm DE DIAMETRE

ad mise

okt aut
{gurchuc
legere courbute
qm._qwﬁ caroties
peuvent présentel -
atieignant pas le €
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ur et yn renfiement

I;.
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CAROTTES DE CONSERVATION
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VOIR FICHE
100% CALIBRE
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

Assure la tracabilité des produits.

La restauration collective doit garder les étiquettes des produits

consommes tous les jours en cas de toxi-infection alimentaire
collective

Permet aux restaurants collectifs de respecter les

recommandations nutritionnelles (GEMRCN).

La composition des produits transformeés induit la fréequence de leur
utilisation dans les menus

AveC le soutien de
Evénement professionnet organise conjointement par - M e
: Aquitaine
9 A Simnes [ INTERBIO et
il i i & i L0 Nouvede-Aquilaine of Europe
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mEEny] ETIOUETAGE

NOUVELLE-AQUITAINE

aanaatay PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE

Nom ou raison sociale et

adresse de l'exploitant Dénomination de vente

Liste des ingrédients par
ordre décroissant

Numeéro de lot

S gl
Poids nat

Pays d'origine ou lieu de
provenance

I]'ilmtg < Quantité nette

11.10.97

Emhllliml;:" jusquau 18.10.17 &——— Date de durabilité minimale
R conso

onaarver entre 0 at 2 L &— Conditions particuliéres

(I Wi s
T

Logo biologique

750114440

Autres informations a faire figurer sur I'étiquette :

-L'étiquetage des ingrédients allergénes majeurs

- La quantité des ingrédients

-Un mode d'emploi lorsque son absence rendrait difficile un usage approprieé de la denrée  Avec le soutien de

: o DELOTAER COrmIRmnt Yo -Pour les boissons titrant a plus de 1,2% d'alcool en volume, le titre alcoométrique @ B
3 1l = e g A
9 p womomes )l INTERBIO Une déclaration nutritionnelle - , E Noivalle-
e woUvTLLE Agueum T - -Categorie et calibre pour les fruits et legumes st P G
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NOUVELLE-AQUITAINE

A ETIOUETAGE

aneEttii FRUITS & LEGUM S
ETIQUETAGE

Nom de la catbégorie + coloration de la case en:
v ROUGE : cabégorie EXTRA (produit quasiment exempt de défauts)
v' VERT : cabégorie | (produit présentant de legers défauts)

v JAUNE : cabégorie Il (produit dont certains défauts plus
importantis sont admis)

CATEGORIE /

/~ [ PAYS D'ORIGINE
FRANCE Le logo
Nom et frangals doit
adresse Goyjours eure
NATURE DU PRODUIT - VARIETE accompagné du
du logo européen.
producteur PAR CONTRE le
POIDS DU COLIS CALIBRE Blotoalous logo européen
& | Spécifique a quelques produits | _// suffic & lui-
méme.
Poids minimaxi (en g) OU diamébre (en mm) /
Nombre de pléces OU longueur (en cm)
>
Avec le soutien de
Evénement professionnel organisé conjointement par - % —_—
Aquitaine
- Y - - v
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIO.FR

SE FAIRE

CONNAITRE

« SE RAPPROCHER DES
ETABLISSEMENTS EN DIRECT

» SE FAIRE REFERENCER

Evénement professionnel organisé conjointement par
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ANNUAIRES DEPARTEMENTAUX

NOVEMBRE 2022

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

SE FAIRE CONNAITRE

Plateformes portées par
les départements

Evénement professinine: oIganese Conumieinen pde
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NOVEMBRE 2022

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABID.FR

SE FAIRE CONNAITRE

Trouver des
produits bio pres

i Touies L Frust ands owals DFRETE C T

L prosciaaty ey Pan Bareas Fodss el ety irgea "y

Parriw Fiarbe s arormarbipurs ©f medhomaers

Winu Ehore

il e el b TR, SLERLANDES Sw R I8 G, Wi Bl el Crie
speil spberrint #0 riporae b Tamnolaton g marchds. Tent g dey produchecar. gue o
crRoyemnt cal cat ©odieciiviisn [E=--F B2 2

Bl oo
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIO.FR

SE FORMER

Evénement professionnel organisé conjointement par
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NOVEMBRE 2022

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIO.FR

SE FORMER Approvisionner la restauration collective, ® BIO NOUVELLE-AQUITAINE o

Fedération Régionale d'Agriculture Biologique

comment faire ?

DESCRIPTION
» Le fonctionnement de la restauration collective
cuisine centrale (avec ou sans liaison, chaude/froide) —
| | — 30 novembre 2022
exigences sanitaires et logistiques
code des marchées publics. ¥ 79300 BRESSUIRE
« Cas pratique sur la réponse aux appels d'offre. Informations / inscriptions
= L es besoins des cuisiniers de collectivites et |'organisation de la production
produits adaptés a la restauration collective e z
normes sanitaires et mode de livraison =1 07 decembre 2022
planification de la production ¥ 47300 VILLENEUVE SUR LOT
» Présentation des outils collectifs existants en Nouvelle-Aquitaine et des Informations / inscriptions

acteurs de la RHD en Bio
« Visite et témoignages

Avec le soutien de
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NOVEMBRE 2022
NOUVELLE-AQUITAINE

WWW.MDISDELABIO.FR
NOUVELLE-AQUITAINE

INTERBIO Nouvelle-Aquitaine
Astrid JOUBERT - 06 58 91 90 50

a.joubert@interbionouvelleaquitaine.com
SE FAI RE www.interbionouvelleaquitaine.com

ACCOMPAGNER
DORDOGNE
AgroBio Périgord
Accﬂmpagner IEE Gwendal DUPONT-06 74 77 58 86
collectivités pour s.bomme-roussarie@agrobioperigord.fr
.a i ri

préparer leurs
restaurants:

Sourcage, formations BEARN

Civam Bio Béarn

Accompagner les Perrine MAYNADIER - 06 36 21 83 13
agriculteurs pour civambiobearn@orange.fr
répondre a la
; POITOU-CHARENTE
restauration
collective. Bio Nouvelle-Aquitaine
Marc-Antoine DEHOUSSE - 06 12 47 62 40
ma.dehousse @bionouvelleaguitaine.com A
Evénement professionnel organisé conjointement par W p—
: A
D Amsm (rerso e
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIOD.FR

SE

REGROUPER

Evénement professionnel organisé conjointement par
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NOVEMBRE 2022 LES PLATEFORMES DU RESEAU MANGER BIO

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

SE FAIRE CONNAITRE

mangeons

gnsembie

ow-Charentes Ngelr
-
" TR
Mangeons siotnsomele Oig
L 0R7419.2260 = .---. ._I.._
ﬂ I [ Gl T LR B 25 - e - . a
# 143 bis boulevard de Poitiers BRESSUIRE =
-

0555318508

12 rue Frédéric Mistrol LMOGES
manosrbicrestourationdr

v X e

MANGER BI

manger
blo .

ad ou
Manger Bio Sud OQuest

L. 0695018537

& Globslegmangembiosudousstir

& 1234 avenua de o Confluence DAMAZAN
B mongerbicsudcssest i

L. 0653040812

2 mongerbicpetigordagmailocm
@ 5imposse de ko Trutle COURSAC
M mongerbiopergordl

Avecr le soutien de
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NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MDISDELABIO.FR

TEMOIGNAGE:

MANGER BIO PERIGORD

UNE ASSOCIATION
D’AGRICULTEURS BIOLOGIQUES
POUR LIVRER LA RESTAURATION COLLECTIVE

Avec le soutien de
Evénement professionnet organise conjointement par _ -
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Avec le soutien de
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NOUVELLE-AQUITAINE
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TEMOIGNAGE:

MANGER BIO PERIGORD

UNE ASSOCIATION
D’AGRICULTEURS BIOLOGIQUES
POUR LIVRER LA RESTAURATION COLLECTIVE

Avec le soutien de
Evénement professionned organisé conjeintement par
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NOVEMBRE 2022 LES PLATEFORMES DU RESEAU MANGER BIO

NOUVELLE-AQUITAINE
WWW.MOISDELABIO.FR

SE FAIRE CONNAITRE

mandgeons

gnsembie

touCharentes e @
3
| MangeonsBioEnsemble Die®
. 0974192260 Wi _"L_
ﬂ ! . —h 8 1 - .
@ 143 bis boulevard de Poitiers BRESSUIRE Manger Bio Restauration
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