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NOMBRE D’EXPLOITATIONS 
LANDES

NOUVELLE-AQUITAINE

416
2019

12,1 %

EVOLUTION 2018

6 996
2019

13,6 %

EVOLUTION 2018
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SURFACES CERTIFIÉES BIO.
LANDES

NOUVELLE-AQUITAINE

8 759
2019

23,6 %

EVOLUTION 2018

206 054 
2019

15,3 %

EVOLUTION 2018

Source Agence Bio 2019
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Source Agence Bio 2019

SURFACES EN CONVERSIONS
LANDES

NOUVELLE-AQUITAINE

C1
1 550

2019

C2+C3
1 345

2019

C1+C2+C3

4 895

2019

C1+C2+C3

13%
EVOLUTION

2018

C1
37 955

2019

C2+C3
45 559

2019

C1+C2+C3

83 414

2019

C1+C2+C3

17%
EVOLUTION

2018
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Source Agence Bio 2019

SURFACES CERTIFIÉÉS + CONVERSION
LANDES

NOUVELLE-AQUITAINE

C1
1550

201

13 653

2019

19,5%
EVOLUTION

2018

%SAU

6,3%

C1
37 95

2019

289 468

2019

15,7%
EVOLUTION

2018

%SAU

7,4%
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EXPLOITATIONS ET SURFACES EN LÉGUMES BIO DANS 
LES LANDES 

+ 28% entre 2018 et 2019

• 1195 ha

• 34 ha en conversion

• 118 exploitations
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RÉPARTITION PRODUCTION NOUVELLE-AQUITAINE

Source Agence Bio 2019
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DANS LES LANDES
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SPÉCIFICITÉ DE LA FILIÈRE LÉGUMES PLEIN CHAMPS LANDAISE

DES SURFACES CONCENTRÉ EN HAUTE-LANDE
Des exploitations très spécialisées avec un niveau technique et de mécanisation élevée.

La plupart des surfaces contractualisées pour :

• des structures de tailles moyennes ( 60 à 200 ha)  et  importantes (plus de 
200 ha)

• carotte, maïs doux, haricot vert, petit pois et patate douce, pomme de terre, 
poireau pour les principales productions.
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MERCI 

L’ENSEMBLE DES CONSEILLERS BIO. DES CHAMBRES D’AGRICULTURE DES LANDES SONT 
À VOTRE ÉCOUTE POUR VOS PROJETS DE FILIÈRE LÉGUMES BIO
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L’introduction de 
produits bio en 

restauration collective
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Le contexte de la loi 
Egalim
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La loi Egalim et la restauration collective 

La loi adoptée le 30 octobre 2018, vise à 

- Améliorer l’équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire. Assurer la
souveraineté alimentaire passe notamment par la préservation de la capacité de production
agricole et la juste rémunération des agriculteurs ;

- Renforcer la qualité sanitaire, environnementale et nutritionnelle des produits pour une
alimentation saine, de qualité et durable

- Permettre à chacun d’accéder à une alimentation saine, sûre et durable. Le gouvernement fait de la
politique de l’alimentation un moteur de réduction des inégalités sociales.
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La loi Egalim et la restauration collective 

Article 24 - approvisionnement  : 50% de produits durables et de qualité dont 20% de produits bio HT 
au 1er janvier 2022
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Comment atteindre les 
objectifs 
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Soutenir l’introduction de produits 
BIO en restauration collective

1. Accompagner la demande
1. Apporter de la méthode
2. Sourcer de l’offre pour acheter local
3. Maîtriser les coûts
4. Former

2. Développer les filières
1. Accompagner et former la filière
2. Structurer et développer de nouvelles filières

3. Promouvoir et communiquer
1. Organiser des évènements de promotion

Les partenaires :
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La méthode pour 
fournir la restauration 

collective
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1. Avoir une offre adaptée
• En volumes et produits : familles de produits, problématique de saisonnalité en restauration 

scolaire, sites de restauration très hétérogènes 
• En logistique : où je souhaite livrer ? Quelles sont les exigences (sanitaires, de stockage etc), suis-

je équipé ? 

2. Connaître les pratiques de la restauration collective
• Sur la typologie des achats : gré à gré ? contrainte des marchés publics, des groupements d’achat 

et des allotissements
• En matière de prix d’achat : différent d’un prix d’achat en vente directe
• Typologie de marché : qui livre ? Producteur en direct ? Coopérative ? Distributeur ? 

3. Quid de la diversification 
• Création de nouvelles gammes : 4èmes gammes, surgelés 

Les pré-requis pour fournir la restauration collective
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Plan Alimentaire Départemental Territorial
« Les Landes au Menu ! »

Présentation Sabres – 26/11/2020
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§ Aide directe aux investissements en Agriculture Biologique
q Matériels spécifiques

§ Aide aux structures de développement agricole (AgroBio40 – Chambre d’Agriculture)

§ Aides en cofinancement avec la Région
q Aide aux investissements en culture maraîchère, petits fruits, horticulture et

arboriculture
q Aide aux investissements pour la transformation et la commercialisation de

produits agricoles par les agriculteurs et leurs groupements engagés dans la
transition agricole (PCAE)

https://www.landes.fr/guide-des-
aides?operation=search&recherche=&id_theme=5&rechercher=
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Alimentation durable de
la restauration collective scolaire et des EHPAD

Méthode et actions menées
Présentation du 26 novembre 2020 

Filière légumes frais et transformés plein champ : tendances du marché et restauration collective

Corinne Courrèges
Chargée de projet « Alimentation durable »
corinne.courreges@coeurhautelande.fr

06 37 68 63 80

mailto:corinne.courreges@coeurhautelande.fr




Méthode

• Travailler sur les pratiques en cuisine (9 sites de fabrication)
Ø Formation, accompagnement diététique 

• Avoir un plan alimentaire harmonisé 
Ø Être en mesure de quantifier les besoins

• Partir de la production locale et la valoriser 
Ø expérimentation achats groupés et logistique

• Constituer un réseau de producteurs engagés dans la bio ou 
sensibilisés

• Accompagner les porteurs de projet au travers du CTE
• Sensibiliser les convives 
• Elargir progressivement la démarche au bénéfice du territoire



Filière légumes frais et transformés plein 
champ : tendances du marché et restauration 

collective



Présentation de l’EPLEFPA des Landes

EPLEFPA des 
Landes
3 sites

850 apprenants

❖ LPAF Roger Duroure
Filière forêt et nature
❖ CFAFR 

Filière forêt
❖ CFPPA

Filière métier du chien
❖ Exploitation agricole

Mugron

❖ LEGTA de Hector 
Serres

Filière agriculture et eau
❖ CFPPA

Filière agriculture/horticulture
❖ CFAAH des Landes

Filière agriculture
❖ Exploitation agricole

❖ LPA de Chalosse
Filière service et développement 
durable
❖ CFAAH 

Filière agroéquipement

Oeyreleuy

Sabres



Les exploitations de l’EPLEFPA des Landes

L’exploitation agricole de Dax est un
élevage naisseur-engraisseur de bovins
viandes certifiée HVE3 depuis 2017.

Les objectifs des deux exploitations de l’EPLEFPA des Landes :

❖ Enseigner : Réalisation de nombreux TP chaque semaine, participation au TNLA au salon
de l’agriculture,

❖ Expérimenter : Conduite des projets de recherche afin d’améliorer l’agriculture de
demain,

❖ Produire : Viabilité économiques des deux exploitations.

L’exploitation agricole de Sabres est une 
exploitation de type polycultures-élevage
convertie en agriculture biologique depuis 
2009.



Exploitation agricole de Sabres 

Cultures
1 îlot de 52 ha drainé et irrigué permet de cultiver 
différentes cultures dont la culture de carottes.

Elevage
61 000 poulets de chair/an sont produits 
sous le label AB.

Rotation sur 6 ans

Projet maraîchage à l’horizon 2030 (1 ha) 



Quelques chiffres sur la restauration 
collective de l’EPLEFPA

EPLEFPA des 
Landes

870 repas / jour

Oeyreleuy
❖ 550 repas/jour
❖ 4,32 €/repas
❖ + 17 % local
❖ + 3 % bio

Sabres 
❖ 120 repas/jour
❖ 4,49 €/repas
❖ + 15 % local
❖ + 11 % bio

Mugron
❖ 200 repas/jour
❖ 4,40 €/jour
❖ + 23 % local
❖ + 8 % bio

Consommation des produits des exploitations : bovins, volailles et légumes.

850 apprenants 223 personnels 



3. Plan de formation

Conseil Régional Nouvelle-
Aquitaine à destination des 
chefs de cuisine, cuisiniers, 
agents de restauration, 
gestionnaires
❖ choix des produits, 
❖ temps de 

préparation,
❖ sensibilisation des 

usagers .

1. Approvisionnement en bio 

Groupements de commande publique 
mis en place par l’ARENA (Association 
des coordonnateurs des EPLE de la 
Nouvelle-Aquitaine)
❖ Adhésion groupement Zone 

ORTHEZ SUD DES LANDES,
❖ Marché public sur l’épicerie, 

les produits laitiers et les 
viandes fraîches,

❖ Achats de gré à gré avec des 
producteurs locaux.

2. Recherche de producteurs et 
planification de la production

❖ Diversité  des produits,
❖ Equilibre des coûts.

Difficultés 
rencontrées par 

l’établissement et 
axes d’amélioration


